Apricot — 35% alkoholu, 40% cukru. 

Sladký likér meruňkové chuti, zlatožluté barvy. Vyrábí se podle jednotného technologic- kého postupu z přírodních a syntetických, chuťových a vonných složek. Prodává se v lahvích 1/1, 0,7, 0,5 1.

Boonekamp — 40% alkoholu, 5% cukru. Velmi hořká lihovina bylinné chuti, tmavohnědé barvy; pro zjemnění se mírně přislazuje. Základní chuťovou složku tvoří macerát z bylin s přídavkem přírodních a syntetických éterických olejů. Vyrábí se podle stanovené receptury a jednotného technologického postupu.

Cordial Medoc — 35% alkoholu, 40% cukru. Značková lihovina s výraznou chutí a vůní jižního vína. Podle použitého vína bílého nebo červeného je barvy nažloutlé nebo tmavě červené. Nejčastěji se připravuje z vína červeného, typu malaga nebo port, a z ma- cerátu různých druhů drog, který výrobku dodává charakteristické příchuti dobře sladěné s chutí vína. Vyrábí se ve Východo- českých lihovarech, n. p., Pardubice. Do obchodu se dodává v lahvích 1/1, 0,7, 0,5 1.

Cream of cofee — 40% alkoholu, 35% cukru. Pro svou kvalitu patří mezi nejoblíbenějsí značkové likéry. Vyznačuje se jemnou charakteristickou vůní a chutí kávy. Vyrábí se z macerátu a destilátu pravé kávy. Pro zjemnění a zaokrouhlení chuti se přidává určité množství vinného a kakaového destilátu a výtažek některých zámořských drog, jako hřebíčku, skořice a pod. Barva likéru je kávově tmavohnědá. Vyrábí Polabská Fruta, n. p., Mochov. Do obchodu se dostává v šestibokých tvarových lahvích o obsahu 0,7 a 0,35 1.

Cream of cocoa — 40% alkoholu, 35% cukru. Značková lihovina, spíš čokoládové než čistě kakaové chuti a vůně. Čokoládová pří- chuť ji odlišuje od kakaového likéru značky Cacao Chauao. Vy- rábí se z velmi pečlivě připraveného destilátu z kakaových bobů. Čokoládová chuť se zdůrazňuje a zaokrouhluje destilátem z vý- luhů směsi vhodných drog. Výrobek je bezbarvý, čirý. Velmi příznivý vliv na celkovou harmoničnost výrobku má dlouhodobé zrání v kameninových nádobách. Vyrábí Polabská Fruta, n. p., Mochov. Do obchodu se dodává v tvarových šestibokých lahvích

o obsahu 0,7 a 0,35l.

Curagao Hobé — 420/0 alkoholu, 36% cukru. Kvalitní značkový likér, vyráběný z jižního ovoce, s výraznou pomerančovou vůní a chutí a se slabou, typicky nahořklou příchutí. Základní chuťovou složkou je destilát ze slupek citrusových plodů, zvaných curacao, bohatých na silice. Jakost výrobku se zvyšuje určitým množstvím ušlechtilého destilátu a upravené silice pomerančové. Vyrábí se ve Východočeských lihovarech, n. p., Pardubice. Do dbchodu se dodává ve speciálních čtyřhranných lahvích o obsahu 1, 0,7, 0,5 1.

Elixír Hobé — 42% alkoholu, 36% cukru. Značková lihovina, patřící do skupiny bylinných likérů. Má příjemnou bylinnou chuť a vůni podobnou jako u likéru Hobé Hobetine  připomínající francouzskou Benedictine. Vyrábí se podle staré osvědčené receptury z macerátu a destilátu velké řady bylin a drog. Kvalita se zvyšuje přídavkem vinného destilátu a dlouhodobým uložením v dubových sudech. Je barvy žlutohnědé. Vyrábějí Východočeské lihovary, n.,p., Pardubice. Do obchodu se dodává v tvarových čtyřhranných lahvích o obsahu 1/1, 0,7, 0,5 1.

Fernet Stock — 40% alkoholu, l,20/0 cukru. Značně hořká, typicky bylinná lihovina tmavohnědé barvy. Chuti jí dodává výluh bylin a drog, smíšených podle staré receptury závodu. Lidově se nazývá žaludeční likér. Vyrábějí Západočeské lihovary v Plzni- Božkově. Do obchodu se dodává, v lahvích o obsahu 1/1, 0,7, 0.5 a 0,2 1.

Griotte — 29% alkoholu, 48% cukru. Zaujímá jedno z nejpřednějších míst ve skupině sladkých ovocných likérů. Je to značková lihovina, vyznačující se velmi příjemnou vůní a chutí čerstvých višní a příchutí hořkých mandlí. Základní surovinou je kvalitní višňový sukus z aromatických vyzrálých višní. K zjemnění a zaokrouhlení se používá ušlechtilých destilátů a přírodních silic (silice hořkomandlové, skořicové a pod.), které výrobku dodávají osobité příchuti. Barva likéru je granátově červená. Dobré jakosti se dosahuje jen dlouhodobým zráním v dubových sudech. Vyrábějí Hanácké lihovary, n. p., Olomouc, závod Prostějov. Do obchodu se dodává v originálních lahvích o obsahu 0,7 1l.

Hobétine Hobé — 40% alkoholu, 36% cukru. Likér žlutohnědé barvy, výrazné, zaokrouhlené bylinné chuti a vůně, podobný francouzskému likéru Benedictine. Základní chuťové složky mu dodává macerát z celé řady bylin a drog podle staré osvědčené receptury. Zaokrouhluje se vinným destilátem. Jakost výrobku se zvyšuje dlouhodobým zráním v dubových sudech. Vyrábějí Východočeské lihovary, n. p., Pardubice. Do obchodu se dodává ve speciálních čtyřhranných tvarových lahvích o obsahu 1, 0,7 a 0,5l.

Chartreuse Hobé — 40% alkoholu, 30% cukru. Sladký bylinný likér s jemnou peprnomátovou příchutí, žlutozelené barvy. Tento značkový likér se podobá francouzskému výrobku Chartreuse. Základní komposici likéru tvoří výluh a destilát z velké řady bylin a drog, které mu dávají charakteristickou bylinnou chuť. Přidáním vinného destilátu, jakož i uskladněním v dubových sudech dosahujeme u likéru potřebného zaokrouhlení a zjemnění. Vyrábějí Východočeské lihovary, n. p., Pardubice. Dodává se ve speciálních tvarových lahvích o obsahu 1/1, 0,7, 05 1.

Cherry brandy Hobé — 40% alkoholu, 36% cukru. Značková sladká lihovina výrazné višňové chuti a vůně, zjemněné třešňovým a vinným destilátem s nepatrnou hořkomandlovou příchutí. Kvalita výrobku závisí na jakosti višňového sukusu a destilátu a proto se věnuje veliká péče jejich výběru. Harmonické chuti dosáhneme přidáním výluhu určitých drog a některých přírodních silic. Podmínkou dobré kvality je zrání v dubových sudech. Vyrábějí Východočeské lihovary, n. p., Pardubice. Do obchodu se dodává ve čtyřhranných tvarových lahvích o obsahu 1/1, 0,7, 0,5 1.

Cherry brandy — 40% alkoholu, 35% cukru. Značková lihovina, patřící do skupiny ovocných likérů. Je višňově červenohnědé barvy, výrazné višňové chuti a vůně s jemnou kořeněnou příchutí. Vyrábí se z prvotřídního višňového sukusu, získaného lisováním vyzrálých, zdravých tmavých višní, z vinného destilátu a z výluhu různých drog, jako skořice, hřebíčku a pod. Kvalita a chu- ťová zaokrouhlenost lihoviny se zvyšuje dlouhodobým zráním v dubových sudech. Vyrábí Polabská Fruta n. p., Mochov. Dov obchodu se dodává ve speciálních šestibokých tvarových lahvích

o obsahu 0,7 a 0,35 1.

Imperiál — 45% alkoholu, 9% cukru. Patří k nejjemnějším, nepatrně přislazeným druhům bylinných, tzv. žaludečních likérů. Základní chuťovou složkou je macerát a destilát různých bylin a drog, smíšených podle staré receptury, chráněné výrobním závodem. Barva žlutohnědá. Podmínkou dobré jakosti je dlouhodobé zrání v dubových nebo kamenných sudech. Vyrábějí Východo-české lihovary, n. p., Pardubice. Do obchodu se dodává v lahvích o obsahu 0,7 1.

Ja-ka-ma-rus — 40% alkoholu, 25% cukru. Značková specialita zvláštní bylinné chuti, patřící mezi žaludeční likéry. Její vynikající vlastností je plná, nahořklá bylinná chuť, získaná z macerátu různých bylin a drog. Vyrábí se podle zvláštní receptury a pro jednotnou jakost je nutné dodržovat technologický postup. Ja-ka- ma-rus je zlatožluté barvy s odstínem do hnědá. Vyrábějí Slezské lihovary, n. p., Ostrava. Dodává se v tvarových lahvích o obsahu 1/1 a 0,5 1.

Klášterní tajemství — 40% alkoholu, 30% cukru. Sladký zlato- žlutý likér zaokrouhlené bylinné chuti, obdobný typu francouzského likéru Benedictine. Vyrábí se podle receptury a vlastního technologického postupu, které jsou výrobním tajemstvím. Při výrobě se zvlášť bedlivě sleduje příprava macerátu z různých bylin a drog a jeho částečná destilace. K zaokrouhlení a zjemnění chuti se přidává vinný destilát a komposice vhodných silic. Dlouhodobé uložení v dubových sudech je zárukou jakosti výrobku. Vyrábějí Severočeské lihovary, n. p., Krásné Březno. Dodává se ve speciálních tvarových lahvích o obsahu 1/1, 0,7, 0,5 1.

Kmínka doux Hobé — 40% alkoholu, 32% cukru. Velmi jemný likér výrazné kmínové vůně i chuti sladěných přidáním některých aromatisujících chuťových látek. Od přípravy jiných kmínových likérů se výroba Kmínky doux liší poměrem základních surovin a hlavně technologickým postupem. Velmi důležitá je příprava kmínového destilátu. Kmínový výluh z nejlepších a nejaromatičtějších druhů kmínu se dvojnásobně rektifikuje, čímž se získává nejjemnější destilát Kmínka doux je bezbarvý, čirý likér. Chu- ťová zaokrouhlenost se zvyšuje dlouhodobým zráním v kamenných sudech. Vyrábějí Východočeské lihovary, n. p., Pardubice. Dodává se ve speciálních tvarových lahvích o obsahu 1/1, 0,7, 0,5 1.

Lemon curaqao — 40% alkoholu, 30% cukru. Na rozdíl od běžných druhů Curacao se tento likér vyznačuje převládající citrónovou příchutí, která je základem jeho originálnosti. Vyrábí se ze směsi destilátu z citronových, pomerančových a curacaových slupek a nepatrného množství vhodných bylin a drog. Je bezbarvý, čirý, případně se slabým nažloutlým odstínem. Vyrábí Polabská Fruta, n. p., Mochov. Dodává se v šestihranných lahvích o obsahu 0,7 a 0,35 1.

Martini coctail — 30% alkoholu, 7% cukru. Specialita sortimentu značkových lihovin, žlutohnědé barvy. Svou slabě nahořklou chutí a jemnou příchutí po jalovčinkách. připomíná některé druhy zahraničních aperitivů. Připravuje se z kvalitního vinného destilátu, výrazných chuťových složek, používaných k výrobě ginu a z vermouthu. Nutným předpokladem pro dobrou jakost je dlouhodobé zrání. Vyrábí Polabská Fruta, n. p., Mochov. Dodává se v šesti- bokých lahvích o obsahu 0,7 a 0,35 1.

Medikus — 40% alkoholu, 30% cukru. Speciální bylinný značkový likér s charakteristickou, jemně sladěnou bylinnou a kořennou chutí. Vyrábí se z macerátu a destilátu bylin a drog a jeho kvalita se zvyšuje přísadou dobrého vinného destilátu. Medikus je zlatě žlutohnědý. Dlouhodobé zrání v dubpvých sudech je podmínkou dobré jakosti. Vyrábějí Severočeské lihovary, n. p., Krásné Březno. Dodává se v lahvích o obsahu 1/1, 0,7, 0,5 1.

Morella — 30% alkoholu, 40% cukru. Patří do skupiny ovocných likérů. Chuťovými složkami se jen nepatrně liší od značkové lihoviny Griotte. Vyznačuje se příjemnou vůní a chutí čerstvých višní. Základní surovinou je višňový sukus. Vyrábí se podle osvědčené staré receptury a její chuť se zjemňuje ušlechtilými destiláty, výluhy různých drog a přírodními éterickými oleji. Zaokrouhlenost je zvyšována dlouhodobým zráním v dubových sudech. Vyrábějí Východočeské lihovary, n. p., závod Kord, Hradec Králové. Dodává se v lahvích o obsahu 1/1, 0,7, 0,5 1.

Nuncius — 44% alkoholu, 35% cukru. Kvalitní bylinný likér typu francouzského Benedictine. Plnou, dobře sladěnou bylinnou chuť a vůni výrobku dodává bohatá komposice bylin a drog, z kterých se pečlivě připravují maceráty a destilát. Vzhledem ke zvýšenému obsahu alkoholu a ostatních přísad zvyšuje se i obsah cukru. Nuncius je žlutohnědý. Dlouhodobé zrání v dubových sudech je nezbytné pro dobrou jakost výrobku. Vyrábějí Hanácké lihovary, n. p., Olomouc. Dodává se v lahvích o obsahu 1 a 0,5 1.

Orange curagao — 40% alkoholu, 30% cukru. U tohoto značkového likéru převládá výrazně pomerančová chuť i vůně. Je to protějšek likéru Lemon curagao, u kterého převládá citronová chuť a vůně. K výrobě Orange curacao se používá kvalitního destilátu z curacaové a pomerančové kůry, vinného destilátu a komposice přírodních éterických olejů. Barva je oranžově červená. Kvalita se zvyšuje dlouhým uložením v dubových sudech. Vyrábí Polabská Fruta, n. p., Mochov. Dodává se v šestibokých lahvích o obsahu 0,7 a 0,35 1.

Orange Hobé — 40% alkoholu, 30% cukru. Vyniká jemnou přírodní pomerančovou vůní a chutí. Vyrábí se z destilovaného výluhu pomerančové kůry, ke kterému se podle osvědčené receptury přidávají různé drogy a ušlechtilé destiláty, zjemňující výraznou pomerančovou chuf. Orange Hobé je barvy oranžově žluté a jeho kvalita se zvyšuje zráním v kamenných nebo dubových sudech. Vyrábějí Východočeské lihovary, n. p., Pardubice. Dodává se v lahvích o obsahu 1/1, 0,7 a 0,5 1.

Peach ligueur — 40% alkoholu, 30% cukru. Ovocný značkový likér výrazné broskvové chuti a vůně. Vyrábí se z jakostního broskvového a meruňkového sukusu, získaného lisováním čerstvých vyzrálých broskví a meruněk. Nezbytným doplňkem je ušlechtilý destilát z těchto plodů a některé přírodní éterické oleje. Je barvy žlutooranžové. Delším uložením v dubových sudech získává vyrovnanost a harmoničnost. Vyrábí Polabská Fruta, n. p., Mochov. Dodává se v šestibokých lahvích o obsahu 0,7 a 0,35 1.

Praděd — 38% alkoholu, 170/0 cukru. Značková lihovina staré výrobní tradice. Je příjemné, čistě bylinné chuti a vůně. Stálost kvality zajišťuje výroba podle staré receptury. Základem osobi- tého charakteru výrobku je pečlivě připravený macerát a destilát z různých bylin a drog, sbíraných v horských krajích. Praděd je zlatě žluté barvy a patří do skupiny t. zv. žaludečních likérů. Jeho kvalita se zaokrouhluje uložením v dubových sudech. Vy- rábějí Slezské lihovary, n. p., Ostrava. Dodává se v lahvích o ob- sahu 1/1, 0,5, 0,2 a 0,1 1.

Punch English — 30% alkoholu, 400/0 cukru. Je zvláštností ve skupině lihovinových punčů. Na rozdíl od běžně vyráběných punčů, u kterých je základní chuťovou složkou víno, Punch English se vyrábí z vinného destilátu, ze speciální komposice tinktur a drog a ze syntetických olejů. Tato odlišná výroba jej řadí mezi speciality značkových lihovin. Je bezbarvý, čirý, někdy světle nažloutlý. Používá se ho více do teplých nápojů než k přímému požívání. Vyrábí Polabská Fruta, n. p., Mochov. Dodává se v šestibokých lahvích o obsahu 0,7 a 0,35l.

Vaječný emulsní likér — 20% alkoholu, 500/0 cukru. Základními surovinami u všech emulsních lihovinových krémů jsou čerstvé vaječné žloutky a větší množství cukru a vinného destilátu. Při výrobě těchto likérů se dbá hlavně o vytvoření správně hladké emulse ze žloutků, cukru a lihu. Dosáhne se toho několikahodinovým mícháním příslušných složek a udržováním určité teploty podle schváleného technologického postupu. Emulsní likéry se dodávají na trh ve čtyřech druzích:

Vaječný krém — základní žloutková emulse je doplněna větším množstvím jakostního vinného destilátu.

Čokoládový krém (čokoládový likér emulsní) — žloutková emulse je doplněna pravou čokoládou nebo pravým kakaem. Barva je čokoládově hnědá.

Kávový krém (Mocca likér emulsní) — žloutková emulse je doplněna výtažkem z kvalitní zrnkové kávy. Barva je kávově hnědá.

Ořechový krém (Nougat likér emulsní) — žloutková emulse je doplněna výtažkem ze zelených vlašských ořechů. Barva je světle žlutohnědá.

Vyrábějí Hanácké lihovary, n. p., Olomouc a Slezské lihovary,

n. p., Ostrava. Všechny druhy vaječného emulsního likéru se prodávají v lahvích o obsahu 1/1, 0,7 a 0,5 1.

Végétal — 43% alkoholu, 28% cukru. Značková lihovina typu francouzského likéru Benedictine. Má jemnou bylinnou chuť i vůni s nepatrnou kořennou příchutí. Základní komposice je macerát a destilát z různých bylin a drog, upravený podle staré receptury, která výrobku zaručuje dobrou kvalitu. Chuťově se zaokrouhluje přídavkem ušlechtilých destilátů. Végétal je světle hnědé barvy a jeho kvalita se zvyšuje skladováním v dubových sudech. Vyrábějí Východočeské lihovary, n. p., Pardubice. Dodává se v lahvích o obsahu 0,7 1.

Značkové lihoviny neslazené:

----------------------------------------------

Danzig — 45% alkoholu. Neslazená značková lihovina, připomínající některými jakostními znaky »Prostějovskou starorežnou«. Vyrábí se z destilátů různých drog a přírodních éterických olejů. Základní chuťovou složku tvoří fenyklová a koriandrová silice. Likér je bezbarvý, čirý. Zraje v kameninových nádobách. Vyrábějí Východočeské lihovary, n. p., Hradec Králové. Dodává se v lahvích o obsahu 1 a 0,5 1.

Gin holandský — 45% alkoholu. Neslazená značková lihovina velmi jemné chuti a vůně po jalovčinkách. Základ tvoří macerát z jalovcových bobulí, koriandru a dalších bylin a drog. Z této komposice pečlivě připravený destilát je základem chuti a vůně výrobku. Holandský gin je bezbarvá, vodojasná lihovina, která uložením v kameninových nádobách získává zaokrouhlenou chuť. Vyrábějí Východočeské lihovary, n. p., Pardubice. Dodává se v lahvích o obsahu 1 a 0,7 1.

Kmínka sec — 50% alkoholu. Speciální druh neslazené kmínky s vysokým obsahem alkoholu. Je bezbarvá, čirá, výrazné kmínové vůně a chuti. Vyrábí se z kmínového destilátu z nejjakostnějšího kmínu. Zaokrouhlenosti se dosahuje přídavkem silic z různých drog a dlouhodobým uložením v kameninových nádobách. Vyrábějí Vvchodočeské lihovarv, n. p., Pardubice. Dodává se v lahvích 1, 0,7 a 0,5l.

Old dry gin — 45% alkoholu. Značková lihovina výrazné vůně i chutě po jalovčinkách, zjemněné vinným destilátem. Přidáním destilovaného výluhu z různých drog a směsí přírodních éterických olejů nabývá výrobek osobitého charakteru. Je bezbarvý a čirý. Jeho kvalita se zvyšuje dlouhodobým uložením v kameninových nádobách. Vyrábí Polabská Fruta. n. p., Mochov. Dodává se v lahvích 0,7 a 0,35 l.

Orange bitter — 40% alkoholu. Speciální značkový likér hnědo- zelené barvy a hořké bylinné chuti s pomerančovou příchutí. Hlavní chuťovou složkou je macerát a destilát převážně z hořkých bylin a drog. K zaokrouhlení chuti je mírně přislazen. Dlouhodobým ležením v dubových sudech získává na kvalitě. Vyrábí Polabská Fruta n. p. Mochov. Dodává se v šestibokých lahvích o obsahu 0,7 a 0,35l.

Orange gin — 40% alkoholu. Při typické jalovčinkové chuti se od ostatních druhů ginu liší výraznou příchutí a vůní pomerančovou. Vyrábí se stejným způsobem jako Old dry gin. Rozdíl je pouze v přídavku destilátu z pomerančové kůry. Je nepatrně přislazen. Barvu má pomerančově žlutou. Zraje v dubových sudech. Vvrábí Polabská Fruta, n. p., Mochov. Dodává se v lahvích 0,7 a 0,35l.

Priváte club Whisky — 43% alkoholu. Kvalitou se přibližuje zahraničním whiskám kanadským. Charakteristická je pro ni mírně kouřová chuť. Vyrábí se z výběrového obilního destilátu, ke kterému se přidají chuťové složky, na příklad výluh s limusinového dřeva, víno Marsala, pravý rum apod. Zaokrouhlenou chuť a žlutohnědou barvu získává dlouholetým zráním v ležác- kých dubových sudech. Vyrábí Polabská Fruta, n. p. Mochov.

Prostějovská starorežná — 40, 50 a 60% alkoholu. Bezbarvá, čirá lihovina velmi staré výrobní tradice. Obilní líh dodává typickou chuť, kterou doplňuje anýz a fenykl. Jakost se zvyšuje dlouhodobým zráním v kameninových nádobách. Vyrábí se s obsahem alkoholu 40, 50 a 60%, přičemž základní chuťová složka zůstává stejná. Vyrábějí Hanácké lihovary, n. p., Olomouc, závod Prostějov. Dodává se v lahvích o obsahu 1, 0,5, 0,25, 0,10 a 0,125 l.

Key rum — 60% alkoholu. Značková lihovina typicky rumové chuti a vůně a s nejvyšším obsahem alkoholu ze všech druhů tuzemského rumu. Vyrábí se podle speciální receptury a schváleného technologického postupu. Význačný rozdíl proti běžnému tuzemskému rumu, který je jejím základem vyplývá z přísady pravých zámořských rumů. Tyto rumy jsou totiž bohaté na estery a typicky aromatické látky, které nelze získat ani nahradit umělými přípravky. Zraje dlouhodobým ležením v dubových sudech. Vyrábí Polabská Fruta, n. p., Mochov. Dodává se v lahvích o obsahu 0,7 l.

Stará myslivecká — 40% alkoholu. Neslazená značková lihovina osobité chuti a vůně, vyráběná jako pravé vínovice s přísadou příslušných drog. Technologický postup a receptura byly sestaveny podle chuťových složek francouzského vinného destilátu Charante. Barva je zlatožlutá. Kvalita se zvyšuje dlouhodobým zráním v dubových sudech. Vyrábějí Severočeské lihovary, n. p., Krásné Březno. Dodává se v lahvích o obsahu 1, 0,7, 05, 0,2, 0,1 l.

Vodka Kord — 40 a 50% alkoholu. Od lihovin vyráběných v cizině se liší chutí doplněnou destilovaným výluhem ze směsi určitých drog. Je bezbarvá, čirá o obsahu alkoholu 40% a 50%. Vyrábějí Východočeské lihovary, n. p., Hradec Králové, závod Kord.

Značkové lihoviny vyráběné na Slovensku:

-----------------------------------------------------------------------

Almond — 32% alkoholu, 40% cukru. Silně slazená lihovina se zvláštní mandlovou chutí. Vyrábí se macerací a destilací z hořkých i sladkých mandlových jader s přídavkem loupaných jader z peckovitého ovoce. Chuťově se zaokrouhluje vanilkovým macerátem a menším množstvím aromatisujících látek. Kvalitu výrobku zvyšuje dlouhodobé zrání. Tato lihovina je novinkou z roku 1957 vyráběnou Východoslovenskými konservárnami n. p. Košice. Dodává se v tvarových lahvích o obsahu 0,7 1.

Demanovka — 35% alkoholu, 40% cukru. Sladkohořký bylinný likér. Připravuje se z kvalitního medu a macerátu z různých drog. K výrobě macerátu se používá čistého jemného lihu a kvalitního vinného destilátu. Předepsaná doba zrání je jeden rok. Vyrábějí Liptovské lihovary a konservárny, n. p., Liptovský Mikuláš. Dodává se v lahvích o obsahu 1/1, 0,7 a 0,5l.

Gin — 45% alkoholu, 0,5% cukru. Velmi jemná značková lihovina, vyráběná macerací a destilací z jalovcových bobulí a dalších drog které jí dodávají charakteristické chuti a vůně. Výrobek je bezbarvý, čirý a skladuje sé nejméně rok v kameninových nádobách. Vyrábí Riso, n. p., Rimavská Sobota, závod Lučenec. Dodává se v lahvích o obsahu 0,7l.

Hobé Allash cumin — 40% alkoholu, 40% cukru. Zvláštní druh likéru, výrazně kmínové chuti. Vyrábí se podle zvláštního techno- logického postupu z macerátu pravého kmínu, který se destiluje a rektifikuje. Je bezbarvý, čirý. Likér zraje v kameninových nádobách a to nejméně jeden rok. Vyrábějí Záhorské lihovary a konservárny, n. p., Malacky, závod Bratislava. Dodává se v tvarových lahvích o obsahu 0,7l.

Hobé Cordial Medoc — 35% alkoholu, 40% cukru. Kvalitní značková lihovina slovenské výroby. Vyrábí se z tokajského vína, vinného destilátu a zámořského rumu. Má zlatožlutou barvu a typickou vůni po přírodním tokajském víně. Podle technologického výrobního postupu zraje jeden rok. Vyrábějí Záhorské lihovary a konservárny, n. p., Malacky, závod Bratislava. Dodává se v tvarových lahvích o obsahu 0,7l.

Hobé Chartreusse — 35% alkoholu, 40% cukru. Kvalitní bylinný likér vyráběný z macerátu z různých jižních bylin a koření. Macerát se upravuje destilovanou vodou a přislazuje syrupem z krystalového cukru. Hotový výrobek se skladuje nejméně jeden rok. Vyrábějí Záhorské lihovary a konservárny n. p., Malacky závod Bratislava. Dodává se v tvarových lahvích o obsahu 0,7l.

Hobé Mystérium — 35% alkoholu, 4O% cukru. Sladkohořký likér s příjemnou vůní a chutí po použitých bylinách a koření cizozemského i domácího původu. Tyto suroviny se macerují a destilují a k takto získanému výluhu se přidává kvalitní bílé víno a vinný destilát. Výrobek zraje v dřevěných nebo kameninových sudech a to nejméně jeden rok. Vyrábějí Záhorské lihovary n. p. Malacky, závod Bratislava. Dodává se v tvarových lahvích o obsahu 0,7l.

Hobé Cherry brandy — 45% alkoholu, 40% cukru. Patří do skupiny ovocných likérů. Základní surovinou je višňový sukus, získaný z čerstvých, zralých tmavých višní. Přidává se červené hroznové víno a určité maceráty, což zvyšuje kvalitu výrobku. Obsah alkoholu určuje kvalitní vinný destilát a jemný líh. Barva likéru je rubínově červená. Vyrábějí Záhorské lihovary a konservárny, n. p., Malacky, závod Bratislava. Dodává se v lahvích o obsahu 0,7 1.

Hobé Fernet — 40% alkoholu, 15% cukru. Patří do skupiny hořkých žaludečních likérů. Vyrábí se z výluhů aromatických tuzemských i cizozemských bylin a drog. Barva je tmavohnědá; Podle technologického postupu zraje v dřevěných sudech nejméně rok. Vyrábějí Záhorské lihovary a konservárny, n. p., Malacky, závod Bratislava. Dodává se tvarových lahvích o obsahu 0,7l.

Hobé Orange Curacao — 4O% alkoholu, 40% cukru. Kvalitní značkový likér, vyráběný luhováním vonných pomerančovníkových květů a plodů a z curacaových slupek. Připravený výluh se destiluje a mísí s jemným pitným lihem. Výrobek je bezbarvý, čirý. Podle technoloigckého postupu zraje v kameninových nádobách jeden rok. Vyrábějí Záhorské lihovary a konservárny, n. p., Malacky, závod Bratislava. Dodává se v tvarových lahvích o obsahu 0,7l.

Hobé Griotte — 29% alkoholu, 35% cukru. Patří do skupiny ovocných likérů. Základní surovinou je višňový sukus, který se konservuje jemným čistým lihem. Jakost výrobku zvýšuje kvalitní višňový destilát a další vonné a chuťové látky. Předností tohoto likéru je to, že se vyrábí bez umělých přísad. Vyrábějí Záhorské lihovary a konservárny, n. p., Malacky, závod Bratislava. Dodává se v tvarových lahvích o obsahu 0,7l.

Cherry mocca — 35% alkoholu, 40% cukru. Na rozdíl od běžných výrobků má jemnou zaokrouhlenou chuť i vůni po černé zrnkové kávě. Vyrábí se z třešňového a višňového sukusu doplněného maceráty a destiláty z pravé zrnkové kávy, přírodních vanilkových lusků a třešní. Barva je tmavě hnědočervená. Nejméně rok dozrává v kameninových nádobách. Vyrábějí Východoslovenské konservárny, n. p., Košice. Dodává se v lahvích o obsahu 1, 0,7 a 0,5l.

Ořech Nut — 32% alkoholu, 40% cukru. Nová značková lihovina zvlášť jemné ořechové chuti a vůně. Hlavní chuťovou složkou je macerát z nezralých zelených ořechů a ze zralých ořechových jader. K zaokrouhlení chuti se přidává menší množství aromatisujících látek. Lihovina dozrává v kamenných nebo dřevěných sudech. Barva je tmavě zelenohnědá. Vyrábějí Východoslovenské konservárny, n. p., Košice. Dodává se v tvarových lahvích o obsahu 0,7l.

Ořechová čokoláda — 32% alkoholu, 40% cukru. Nová značková lihovina oříškově čokoládové chuti. Vyrábí se z macerátu kakaového prášku, ořechů a vanilky a z jemného čistého lihu. Jemná chuť se navíc zaokrouhluje menším množstvím aromati- sujících látek. Vyrábějí Východoslovenské konservárny, n. p., Košice. Dodává se v lahvích o obsahu 0,7 I.

Tatranská Perla — 35% alkoholu, 40% cukru. Mezi značkovými lihovinami je zvláštností a lze ji zařadit do skupiny ovocných likérů. Základní surovinou je ovocná šťáva z lesních plodů která se doplňuje destilátem z horských malin dodávajících lihovině charakteristickou vůni a chuť. K výrobě se používá jen jemného čistého lihu. Barva tmavočervená. Vyrábějí Východoslovenské konservárnyy n. p., Košice. Dodává se v lahvích o obsahu 1, 0,7 a 0,5 l.

Vaječný emulsní likér — 20% alkoholu, 50% cukru. Záhorské lihovary a konservárny, n.p., Malacky, závod v Bratislavě, vyrábějí tento likér ve čtyřech druzích podle stejné receptury jako moravské výrobní podniky, avšak s tím rozdílem, že jej označují názvem Coctail a plní jej pouze do lahví o obsahu 0,7 1. (Viz: Vaječný emulsní likér, české značkové slazené lihoviny.)

